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HAVUCLU KEK

3 tane yumurta

3 adet orta boy rendelenmis havug

1 su barda@ kadar ince ¢ekilmis ceviz ici
1 su bardag aycicegi yagi

1 cay bardadi kadar sit

1 su bardagi ile toz seker

2,5 su bardagi silme un

1 orta boy rendelenmis limon kabugu
1 tath kagidi ile targin

1 adet kabartma tozu

1 adet vanilya

Kek kalibini yaglamasi igin:

1 yemek kasidi ile tereyagi

1 tath kagidi ile un

Karigtirma kabina yumurta ve toz sekeri mikser yardimiyla hizlica ¢irparak karigtirin.

Aygicegdi yagdini, sutl, rendelenmis limon kabudunu ve havuclari ilave ettikten sonra ¢irpma islemini devam edin.
Kekinizin daha iyi kabarmasi igin; elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve tarcini kattiktan sonra ceviz igini
karigimin igine ilave edin.

Karigtirma islemine devam edin.

Kek kalibini tereyagi ile yagladiktan sonra kekinizin . kaliptan daha kolay ayriimasi igin yagladiginiz kek kalibinin
her yanina un serpin.

Hazirlamig oldugunuz o kek harcini kaliba dékun.

Bir spatula ile Gzerini duzeltin.

Onceden isitilmig 170 derece firinda kekinizi Ortalama 40 dakika kadar pisirin.

Icini cekmesi icin dinlendirdikten sonra keki kalibindan ¢ikararak dilimleyerek sevdiklerinize servis edin.
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