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HAVUCLU KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

1 k&se havug rendesi

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz
1 yemek kagigi tarcin

Havuglu kek tarifi icin 6éncelikle yumurta ve seker iyice cirpilir. Ardindan siit, sivi yag ve diger malzemeler
siraslyla eklenir. En son havug, ceviz ve tar¢in ilave edilir.

Tahta kagikla son kez karistirilir ve margarinle yaglanmig kek kalibina dokulUr.

Kek 170-180 derece isitilmig firnda pismeye birakilir.
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