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HAVUCLU KEK

4 adet oda sicakliinda yumurta
1,5 su bardag toz seker

1 su bardagi sivi yag

2 tath kasigi targin

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi rendelenmis havug
1 su bardag iri dévulmis ceviz
1 adet limonun rendelenmis kabugu
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Havug dilimleri

Yumurta ve toz sekeri derin bir kapta 3-4 dakika ¢irpin. Sivi yag ve tarcin ilave edip, ¢irpmaya devam edin. Un,
kabartma tozu ve vanilya katin. Havug, ceviz ve rendelenmig limon kabugu ekledikten sonra tim malzemeyi
iyice karistirin. Kekin kolay ¢ikmasi icin kalibin i¢ini yaglayip, unlayin. Karisimi kaliba bosaltin ve dnceden
isitilmig 175 derece firinda kontrol ederek (keke bir kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis

demektir) pisirin. Firindan ¢ikardiginiz keki sogutun ve Uzerine pudra sekeri serpip, ince havug dilimleri ile
susleyin.
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