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HAVUCLU KEK

https://www.sabah.com.tr

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardagdi yag

3 su bardagi un

2 su bardagi rendelenmis havug
1 tath kasidi targin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin:

4 corba kasig pudra sekeri
4 corba kasigi limon suyu

Oncelikle toz seker ve yumurtayi derin bir kabin icinde ¢irpin. Uzerine yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Karistirip, tarcin, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin. TUm malzemeyi ¢irpin. Yuvarlak bir kek kalibini yaglayip,
malzemeyi bosaltin. 180 derece firinda Uzeri pembelesene dek pisirin. Ayri bir yerde pudra sekeri ve limon
suyunu ¢irpip, kekin tizerine gezdirin. Soguyunca, dilimleyerek servis yapin.
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