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HAVUCLU KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardag st

3 adet orta boy havug

2,5 su bardagi un

Istege gore 1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 yemek kagig tarcin (silme)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Havuclu kek tarifinde ceviz ve tarcini istege goére kullanabilirsiniz. Fakat targin ve havug birlikte kullanildidinda
daha lezzetli oluyor.

Havuclu cevizli kek igin éncelikle havuglar yikayin ve rendeleyin. Suyunu ayirin.

Derin bir kapta yumurta ve seker mikser ile kdpiik kdplk olana kadar iyice ¢irpin. Sit ve sivi yagi da ilave
ederek karistirmaya devam edin. Un, kabartma tozu ve vanilya elenerek eklenir. Kivamina gére un miktarini
ayarlayin. Son olarak havug, targin, cevizi de ekledikten sonra karistirin.

Kek kalibinizi margarinle iyice yaglayin. Ardindan karisimi kaliba dékun.

180 derecede 6nceden isitilmig firniniza gore pisirin. Havuglu kek hazir.

Not: Keki firina strdUkten sonra ilk yarim saat firinin kapagini agmayin. Kirdanla pistigini kontrol ettikten sonra
sogumaya birakin. Sogumadan ¢ikarirsaniz pargalanabilir. Kekin Uzerini pudra sekeriyle ya da gikolata sosuyla
susleyebilirsiniz.
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