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HAVUCLU KEK
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1 bardak tam bugday unu

1 bardak kestane unu

1 yemek kagigi kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

2 yemek kagidi targin

1/2 gay kagigi rendelenmis muskat
1/2 gay kagig! yeni bahar

1 cay kasigi zencefil kdku

1/2 bardak hindistancevizi yagi
2/3 bardak ak¢aadag surubu

2/3 bardak soya sitl

2 yemek kagidi vanilya 6zuti

1/2 gay kagigi deniz tuzu

2 bardak rendelenmig havug

1/2 bardak ezilmig ananas

1 bardak kavrulmus ve dogranmis ceviz

Finninizi dnceden 350 derecede 1sitin. Unu, kabartma tuzunu, karbonati, baharatlari ve tuzu bir kaseye eleyin.
Yagdi, ak¢aada¢ surubunu, soya sitinl ve vanilya 6zitin0 bir kasede ¢irpiciyla karistirin. Kuru ve sulu
malzemeleri hamur kivamina getirmek igin birlestirin. Cevizleri, havuglari ve ananaslari da ekleyip hafifce
karistirn. Hamuru iki yaglanmig kaba dokip 25-30 dakika firinda pigirin. Sogumasi igin bir kenara koyun. Bir
katmanina portakal marmelati koyun ve diger katmani da en Uste yerlestirin. Kekin Ustiini rendelenmis havucla
sUsleyebilirsiniz.
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