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HAVUCLU KEK

3 yumurta

2.5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 su bardag st

2 su bardagdi sivi yag

2 orta boy havug

1 tath kasidi targin

2 gay bardagi kinlmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Genis bir kaba yumurta ve sekeri alin ve képurene kadar yaklasik 5 dakika ¢irpin.

St ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Targin, rendelenmis havug ve kirilmig cevizleri karigima ekleyin ve iyice ¢irpin.

Son olarak elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi da ekleyin. Silikon bir spatula yardimiyla karigimi
asagidan yukari olacak sekilde karistirin.

Karigimi yaglanmus firin tepsisine alin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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