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HAVUCLU KEK

2 su bardagi seker

4 adet yumurta

1 su bardag sivi yag

3 su bardagi havug

1 su bardagi ceviz

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

2 tatl kagigi targin

Yumurtalar ve sekeri, seker eriyinceye kadar ¢irpin. Yagi ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Un, targin, kabartma
tozu ve vanilyay! bir kaba eleyin. Limon kabugdu, ceviz ve havug rendesini ekleyin. Cirptiginiz yumurta, seker ve
yadi karisima ekleyerek biraz daha karigtirin.

Kati yag ile yaglayip, un serptiginiz kaliba ddkin ve 180 derecede yaklasik 40 dakika kadar pisirin.
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