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4 yumurta (200 gr)

2 su bardagi zeytinyagi (65 gr)

2 su bardagi Formtat 60 (400 gr)

3 su bardagi un (360 gr)

1 su bardagi dévilmus ceviz (100 gr)

1 tath kasigl limon kabugu rendesi

3 su bardagi rendelenmis havug (600 gr)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 tath kasigi targin

Havuglar ince rende ile rendelenir, ceviz doviilr, firin 1750C[?lye isitilir. Yumurta ve Formtat 60 iyice girpilir.
Erimis yag, rendelenmis havug, dévilmus ceviz ve limon kabugu rendesi konulur.

Elenmis un, kabartma tozu, vanilya ve targin 6nce ayri bir kapta karistirilarak ilave edilir ve tekrar mikser ile
yavasca karistirilir.

Kek kalibi yaglanarak hazirlanan karisim kaliba bosaltip isitiimis olan firinda 40-45 dakika pisirilir. Soguduktan
sonra kaliptan ¢ikartilip dilimlenerek servis yapillir.
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