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HAVUCLU KEK

www.electrolux.com

150 ml aygicek yag

100 gr esmer seker

2 yumurta

75 gr surup

175 grun

1 cay kasigi targin

1/2 cay kasigr 6gutilmis zencefil
1 cay kasigi kabartma tozu

200 gr ince rendelenmis havug
75 gr kuru Gzim

25 gr rendelenmis hindistancevizi
Ust kaplamasi igin:

50 gr tereyagdi

150 gr krem peynir

40 gr toz seker

Ogutulmas findik

Aycgicek yagl, esmer seker, yumurta ve surubu karistirin. Karigim i¢in malzemelerin geri kalanini katin.
Karigimi yaglanmis firin tepsisine koyun.

Firnnda 55 dakika pigirin.

Tereyagdi, krem peyniri ve toz sekeri karigtirin (yayilabilmesi igin gerekiyorsa biraz sit ekleyin).
Sogudugunda kekin izerine siirlin ve Ustlne 6guttimus findiklari serpin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 30.09.2024
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