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HAVUCLU KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
1.5 su bardagi toz seker
1 adet vanilya

1 adet kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

2 tatl kagigi targin

1 su bardagi ceviz

2,5 su bardagi havug
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Havug seklinde sekerleme

Ik olarak yumurta ve sekerimizi genis bir kapta kdpUrene kadar ¢irpiyoruz.

Sonra siviyagdini, tuzunu, vanilyasini ve targini katip biraz daha ¢irpiyoruz.

En son olarak kabartma tozunu, unu, havucu ve cevizi ekleyip tahta kasikla iyice karigtiriyoruz.

Yaglamis oldugumuz yuvarlak borcamimiza hamurumuzu dékiyoruz ve 180 derece 30-35 dk kadar pigiriyoruz.
Pistikten sonra Gzerine pudra sekerini ve sekerlemelerini koyup servis yapabilirsiniz.
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