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HAVUCLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag zeytinyagi

2 su bardagi seker

3 su bardagi havug posasi
2,5 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

2 tatl kagigi targin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurtalar ve sekeri, rengi beyazlayana kadar ¢irpin.

Yagi ilave edin.

Un, tarcin, kabartma tozu ve vanilyay birlikte eleyin.

Elenmis malzemeyi yumurtali karigima ekleyin.

En son havug rendesini karigtirin.

Dibine yagl kagit serilmis tepsiye hamuru dékip énceden 175 dereceye isitiimis firnda yaklasik 50 dakika

pisirin.
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