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HAVUCLU KEK
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Karistirma kabina yumurtayi kirin. Uzerine toz seker ekleyip ¢irpin. Uzerine siviyad, unu 1 paket kabartma tozu
ve 1 paket vanilya ekleyip tekrar karigtirin. Ceviz ve rendelenmis havug ekleyin. Karisimi kek kalibina bosaltip
onceden isitilmis 170 derece firinda pisirin. Sosu igin tencereye 2 su bardagdi siti alin. Uzerine 1.5 su bardagi
toz seker, 1 corba kagidi un, 1 corba kagigi nisasta ve 1 paket vanilya ilave edin. Sosu devamli karigtirarak bir
sos elde edin. Kekini pistikten sonra kalibindan ¢ikartin. Servis tabagina keki alin. Uzerine sosu dokin.
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