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HAVUCLU KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

150 ml sivi yag

225 gr toz seker

150 grun

2 orta boy rendelenmis havug

3 yemek kagsig! iri gekilmis ceviz
1 portakal kabugu rende

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Sivi yagi ilave edip ¢irpmaya devam edin. Un, vanilya, pudra sekeri, gida boyasi ve
kabartma tozunu karigtirarak ¢irpilmis yumurta karigsimina ilave edip karistirmaya devam edin. Portakal kabugu
rendesi, targin, cevizi ekleyin. Yaglanmis ve unlanmig kek kalibina karigimi bosaltin. 180 derece isitilmig firinda
40-45 dakika pisirin. Pudra sekerini az su ve gida boyasi ile karigtirarak turuncu glaze hazirlayin ve kekin
Uzerine sirin. Bala batinlmig cevizlerle dekore ederek servis edin.
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