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HAVUCLU KEK

https://migros.com.tr

2,5 su bardagi un

2 tatl kagig1 kabartma tozu
1,5 tath kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz

2 tath kasigi targin

Yarim tath kagigi muskat

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi kahverengi seker
Yarim su bardagi siviyag

3su bardagdi rendelenmis havug

Firni 175 C ye ayarlayin. Baton kek kalibini hazirlayin. Un, kabartma tozu, karbonat, tuz, targin ve muskati
eleyerek bir kapta karistirin. Yumurtalar ve sekerleri krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yavasca ¢irparken bir
yandan siviyagi ekleyin.
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