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HAVUCLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2 adet biyik boy havug

1 su bardagdi kiyilmig ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil
2,5 - 3 su bardagdi kadar un

Oncelikle sekeri ve yumurtalari derin bir kapta iyice girpin. Daha sonra (izerine sivi malzemeleri ekleyip
¢irpmaya devam edin. Kuru malzemeleri de kendi iginde karistirip yumurtali karisima ekleyin. Havuglari
rendeleyip karisimin icine koyun. Targinla tatlandirip yaglanmig kek kalibina dékiin ve 180 derecede 30 dakika
pisirip firindan alin. Servis yaparken tzerine pudra sekerini dokip ikram edin.
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