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HAVUCLU KATMER TATLI

10 adet yutka

Iciigin:

5 adet havug

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay bardagi bugday nisastasi
1 cay bardagdi bal

1 cay bardagi sit

Tepsiyi yagdlayin. Yufkalari tepsi blyUkliginde kesin ve kalan yufkalari da aralara koymak icin saklayin.
Havuclar rendeleyip tavada tereyadi ve sekerle pisirin. Ocaktan alip tGizerine tar¢in ve vanilya koyun. Sonra
karnstinp sogutun. Yufkalardan 5 tanesinin aralarina nisasta serpip tepsiye dizin. Sogumus havuclu karigimi
ekleyip Uzerine kalan 5 yufkayi ile kalan yufkalari aralarina koyup hazirlayin. Baklava dilimi gibi kesip 200
derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Sut ile bali karistirip firndan ¢ikan tathnin Gzerine dékin.
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