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HAVUCLU KARNABAHARLI PILAV

2 bardak un

2 adet yumurta

4 yemek kasigi sut

1 yemek kasigi tereyagi
2 bardak piring

2 adet havug

2 bardak karnabahar
Karabiber

Tuz

Havuclar dograyin, karnabaharlar ayiklayin. 1 bardak suya tuz atip, 10 dakika sureyle iki sebzeyi de haglayin. 2
bardak pirinci bol tuzlu suda 10 dakika haslayin, suyunu siiziip bekletin. Soduk su ile piringleri yikayip bekletin.
2 bardak un, yumurta, tuz, st ve tereyagini karistirip sert bir hamur elde edin. Hamuru kalinca agip bir parmak
kaliniginda uzun seritler kesin. Pilav tenceresini tereyagi ile bolca yaglayin. Seritleri sepet érgiisti yapar gibi, bir
alttan bir Ustten gecirerek tencereye yerlestirin. Igine sebzeleri, haglanmig pirinci, tereyag, tuz ve karabiberi ilave
edin. Tencereden sarkan hamurlari igine katlayin. Firinda 45 dakika pisirin. Tencereyi ters gevirip servis yapin.
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