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HAVUCLU KARNABAHAR CORBASI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 yemek kasigi un

1 adet ki¢ik karnabahar
1 adet havug

1 tutam dereotu

1 su bardag st

5 su bardagi su

Tereyagi

Tuz

Oncelikle karnabahari bir miktar pargalayip kigltlyoruz. Havucu soyup dogruyoruz. Dereotunu da kiyiyoruz.
Havucu ve karnabahari 1 bardak kadar suda haslayip ¢ok fazla dagiimadan aliyoruz. Unu tereyaginda
kavuruyoruz. Yemegin suyunu ekliyoruz. Hagladiimiz karnabahar ve havucu da ¢orbamiza karistiriyoruz.
Tuzunu da ayarladiktan sonra kaynamaya yakin siti ve dereotunu dokiyoruz. Gorbamiz tekrar kaynadiginda
kisik ateste 10 dakika kadar pigirip sicak servis ediyoruz.
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