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HAVUCLU ISPANAKLI PASTIRMALI BOREK

3 adet Yufka

3 adet Havug

1 bag Ispanak

100 gr Pastirma veya Sucuk

2 adet Yumurta

2 dal taze Yesil sogan

1 su bardagi rendelenmis Kasar peyniri
2 yemek kagigi Susam

4 yemek kasigi Siviyagdi

Yufkayi agarak Uzerini fircayla yagliyoruz. Yufkanin icine ince ince dogradigimiz ispanagi yayarak, tzerine
rendelenmis kasar peynirini serpistiriyoruz. Ardindan diger yufkayla Uzerini kapatiyoruz. Yufkay tekrar
yaglayarak, i¢ine rendelenmis havucu, ince kiyllmig sogani ve Gzerine rendelenmis kasar peynirini
serpistiriyoruz. Son olarak yufkanin kenar kisimlarina dogradigimiz pastirmayi yayiyoruz. Son yufkayi da
Uzerlerine kapatiyoruz ve yufkanin bir ucundan rulo yapip, ortasina kadar sararak gelip, orada birakiyoruz.
Sonra dider ucu da rulo yaparak ortaya kadar sariyoruz. Daha sonra iki rulonun arasini bigakla kesiyoruz.
Rulolari dilimledikten sonra Gzerlerine yumurta strlp, susamini atiyoruz. Yaglamis oldugumuz tepsiye dizerek,
200 derecedeki firnda kizarana kadar pisiriyoruz. Finndan gikararak, servis ediyoruz.
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