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HAVUCLU IRMIKLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag
2 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 paket vanilya

2 havucg

1 su bardag st

Yumurta ve sekeri 4 dakika girpin. Uzerine sivi yagi, unu, irmigi, vanilyayi ekleyip karistirin. Havucu rendeleyip
bu karisimin igine alin. daha sonra dikddrtgen bir kabin icine ddkip 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye
birakin. Firindan gikinca tizerine 1 su bardagi sit ekleyip ¢ektirin. Daha sonran dilimleyip servis yapin.
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