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HAVUCLU IRMIK GORBASI

1 adet havug

20 ml. siviyag

25 gr. irmik

150 ml. sebze suyu

1/2 demet ince kiyilmig maydanoz
Muskat

Tuz

Karabiber

Havucu ¢ok ince jllyen dograyin ve kizgin yagda 2-3 dakika gevirin.

Irmigi ekleyin. Biraz kavurduktan sonra topaklanmamasi igin karigtirarak sebze suyunu ekleyin. Maydanozu
ilave ettikten sonra tencerenin kapagi kapali olarak 3 dakika kaynamaya birakin. Muskat, tuz ve karabiber
serperek tatlandirin. Sicak servis edin.
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