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HAVUCLU IHLAMURLU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su baragi sut

2 havucg

1 cay bardagdi parc¢a cikolata
3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi targin

1 su bardagi ihlamur ¢ayi

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yagi ve sutl ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Havuglari rendeleyip Gzerine ilave edin. llik olarak ihlamuru da i¢ine ekleyin. Unu vanilya ile
kabartma tozunu eleyin ve bu karisimin igine ekleyip karistirin. Boza kivaminda bir karigsim olunca yaglanmig
unlanmis kek kalibina bogaltin. Parca ¢ikolatalari da tzerine ekleyin. O asadiya yavasga akip sekil alacaktir. 170
derecedeki firnda 35 dakika kadar pisirin.
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