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HAVUCLU FESLEGENLI LAHANA CORBASI

3 su bardag et suyu

2 yemek kagsidi margarin

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
2 su bardagdi dogranmis lahana
1 adet sogan

1 adet havug

100 gr yesil fasulye

1 adet dogranmig kabak

1/2 gay kagig! feslegen

1/2 gay kagigi kekik

Tuz

Karabiber

Teflon bir tencereye iki yemek kasigi margarini koyun eriyince, dogranmis sogani, havucu, yesil fasulyeleri ve
kiyilmis sarimsagi ekleyerek 5-6 dk sote edin. Domates salgasini ekleyin ve 2-3 dk daha soteleyip et suyunu
koyun. Dogranmig lahanayi, kabagi ekleyin. Feslegen, kekik, tuz ve biberini koyun. Tim sebzeler
yumusayincaya kadar ara ara suyunu kontrol ederek pisirin.
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