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HAVUCLU FASULYELI VE TAVUKLU PILAV

2 Tablet Knorr Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardagi Sicak Su

2 Adet Tavuk Gogst

2 Adet Havug

1 Kase Yesil Fasulye

1 Tatl Kagidi Kimyon

Pirinci soguk suda nisastasi akincaya kadar iyice yikayin.

Pilav tenceresine sivi Becel[Zli koyup eritin.

Seritler halinde kestiginiz tavuklari ilave edin, kimyonu ekleyip tavuklari kimyon ve sivi Becel ile 2 dakika
soteleyin.

Uzunlamasina kestiginiz fasulyeleri ilave edin.

Fasulyelerin rengi parlak yesil oluncaya kadar pigirin.

Havuclardan birini fasulyelerin tizerine rendeleyin, kisik ateste sotelemeye devam edin.

Diger havucu bir soyacak yardimi ile seritler halinde soyun.

Pirinci ekleyin ve karigtirin.

3 bardak sicak suyun igerisine 2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu ekleyip eriyene kadar karigtirin.

Bulyonlu suyu pirince ilave edin ve tencerenin altini kisip 15 dakika pisirin.

15 dakikanin sonunda pilavin altini kapatin ve kapagini agip havug seritlerini ilave edin ve 15 dakika dinlendirin.
Sicak servis edin.
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