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HAVUCLU EZOGELIN CORBASI

Gerekli malzeme:

1 paket Knorr Ezogelin Gorbasi

5 su bardagi su

1 havug

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
Yarim ¢ay bardagi bulgur

Sos igin:

2 yemek kasigi margarin

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pulbiber

Knorr Ezogelin Gorbasi, su ve Knorr Sarimsakl Cesni'yi bir tencereye alip iyice karistirin. Havucu yikayip
rendeleyin. Corba kaynamaya basladiktan sonra bulguru ve havucu ilave edip orta ateste 10 dakika pisirin.
Margarini kiigUk bir tavada kizdirin. Nane ve pulbiberi ilave edip birkag¢ kez ¢evirin. Gorbanin tzerine sosu
ekleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Ezogelin Corbasi icin tiklayin
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