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HAVUCLU ETLI PILAV

2 bardak piring
500 gram et

4 tane havug

150 gram margarin
Tuz

Karabiber

Kusgbas! dogranmis kuzu etini tencerede yag ile soteleyin. Etler suyunu ¢ekince sogdani kiip seklinde havuglari
ise julyen sekilde dograyarak ilave edin. Piring, Tuz, karabiber ve Uzerini kapatacak kadar su ilave ederek
pisirin. Fakat Hi¢ karistirmayin. Malzemeler tencere koyulus sirasina gére Ust Uste olmalidir. Pigtikten sonra
tencereyi servis tabagina ters gevirerek bosaltin ve servis yapin.
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