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HAVUCLU ETLI PILAV

MALZEMELER

1.5 su bardagdi piring

1/2 su bardag aycicek yagdi
1/2 ekmek kasigdi tereyagi

1 avuc dolusu badem igi

2 orta boy havug

1/2 kg yagsiz kugbas! et
tuz

karabiber

HAZIRLANISI

Kusbasi etleri yumusayincaya kadar hasgliyoruz, baska bir yerde bademleri éldirmeden haslayip kabuklarini
soyuyoruz. Tencereye aygicek ve tereyagini koyup bademleri de ekleyip kavuruyoruz. Sonra igine hagladigimiz
kugbas! eti ve rendeledigimiz havuglari atip 1-2 kez kavurduktan sonra tuzu, karabiberi katiyoruz. Onceden
Islattigimiz pirinci katip tekrar kavuruyoruz. Uzerine etten kalan haglama suyu ve yeter miktarda suyu katip pilavi
pisiriyoruz.

ML® Havuclu Bulgur Pilavi icin tiklayin
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