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HAVUCLU ETIMEK TATLISI

4-5 tane havug

1 su bardagi seker

2 corba kagiJi nisasta
3 su bardagi su

1 vanilya

1 paket etimek
Serbet igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Once serbet icin su ve sekeri tencereye alip 5-10 dakika kaynatalim. Etimekleri borcama dizelim kaynayan
serbeti etimeklerin Gizerine dékip ¢ekmesini bekleyelim. Ote yandan havuglu muhallebinin yapimina gegelim.
Havuglar rendeleyip veya dilimleyip tencereye alalim tzerine 3 bardak su dokUp orta ateste yumusayana kadar
haslayalim. Atesten alip suyunu sizmeden blenderdan gegirelim ve tekrar atese alalim. Bir kasede nisastayi
sulandirip havuglarin Gzerine dokelim toz sekerini de ekleyip kivami muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim.
Atesten alip vanilya ekleyelim ve ilk sicakliginin gcikmasini bekleyelim. Dikdértgen kek kalibinin igine buzdolap
poseti veya streg film serelim. Uzerine biraz muhallebi dékelim yumusayan etimekleri dikkatli bir sekilde alip
muhallebinin tzerine dizelim. Tekrar muhallebi ddkelim. Bu sekilde etimekler bitene kadar devam edelim 3 kat
etimek dizdim ben. Son olarak muhallebi dékelim be buzluga atip sogumaya birakalim. Daha sonra buzluktan
alip ters cevirerek kaliptan ¢ikaralim ve dilimleyerek servis yapalim.
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