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HAVUCLU ET SUYU

Malzemesi:

3 litre et suyu veya tavuk suyu
750 gr. kugbasgi et

1 yumurta aki

2 adet havucg

100 gr. pirasa

3 adet domates

1 ¢orba kasigi salca

tuz

karabiber

Hazirlanisi:

BuyUk bir tenereye et suyunu, kiiclk parcalar halinde kesilmis kugbasi eti, yumurta akini, pargalar halinde
kestiginiz havucu, pirasa ve domatesleri koyun. Devamli karigtirmak suretiyle kaynatin. Sonra tencerenin agzini
kapatarak kisik ateste 1-1,5 saat kadar pisirin. Sonra biraz suda erittiginiz domates salcasini corbaya katin. Tuz
ve karabiber ile tadlandirin.
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