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HAVUCLU ESMER KEK

3 adet yumurta

2 adet orta boy havug

1 klicUk paket bitter ¢ikolata
1 corba kasigi kakao

1 su bardag seker

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 limon kabugdu rendesi

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi siviyag

3 su bardagi un

Once yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine yogurt ve yag katilir. Kisa siire karigtirdiktan sonra
eritilmig ¢ikolata ve diger malzemeler katilir. PUriz kalmayacak sekilde karigtirilir. Yaglanmig kek kalibina
doékaldr. 170 derece firnda yaklasik 1 saat pisirilir.
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