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HAVUCLU ELMALI TART

4 tane havug

4 tane eksi elma

2 kahve fincani margarin

3 corba kasigi limon suyu

4 tane yumurta

6 corba kagsidi toz seker

1 su bardagi misir unu

1/2 tatl kagig1 kabartma tozu
1 cay bardagdi kayisi receli

2 yemek kagsidi pudra sekeri

Havuglari temizleyip rendenin ince tarafi ile rendeliyoruz. Elmalari soyup 1 adedini rendeleyerek havuglara
ekliyoruz. Kalan elmalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimliyoruz ve Gzerine hemen limon suyu sikiyoruz.
Yumurtalarin aklari ile sarilarini birbirinden ayiriyoruz. Sarilari 3 gorba kasigi toz seker ve margarinle girpiyoruz.
Yumurta aklarini ayri bir kapta, kdptk olana kadar ¢irpiyoruz ve bu arada yavas yavas kalan sekeri ekliyoruz.
Yagl karigima misir ununu ve kabartma tozunu ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Ardindan havuglu karigimi
ekliyoruz. son olarak yumurta aklarini tahta bir kagikla karistirarak karigsima ekliyoruz. Yuvarlak tart kalibini
(herhangi yuvarlak bir kalipta olabilir) yaglayip hamuru i¢ine bosaltiyoruz. elma dilimlerini hamurun Gzerine
yerlestirip, targin serpiyoruz.

Tart2lmizi 6nceden 175 C[2ye isitilmis firnda 45 dakika pisiriyoruz. Kayisi regelini firndan gikardigimiz tartin
Uzerine suriyoruz ve pudra sekeri serperek servis ediyoruz.
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