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HAVUCLU ELMALI LOKMALAR

Yarim su bardag@i sivi yag

1 adet havug

1 adet elma

1 ¢corba kasigi tar¢in

2 ¢orba kagig Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay bardagi su

1 tath kasidi Pakmaya Bugday Nisastasi
1 paket Pakmaya Bitter Parca Cikolata

1 paket pdtibér biskivi

1 su bardagi rendelenmis hindistancevizi

Havucu ve elmayi rendeleyin.

Bir tencereye sivi yadi aktarin ve isinincaya kadar bekleyin.

Rendelediginiz havucu ve elmayi diriligini kaybedinceye kadar kavurun.

Pakmaya Pudra Sekeri[ZIni ve targini ekleyin, birkag dakika daha pigirme igslemine devam edin.
Pakmaya Bugday Nisastasi[?ni suda eritin ve karigima dokin, suyunu gekinceye kadar ocakta birakin.
Karisim ilininca biskivileri elinizle veya robotta ufaltarak karigsima ilave edin ve harmanlayin.

Bir saat kadar sogumasini bekleyin.

Daha sonra Pakmaya Bitter Parca Cikolatalar ekleyin ve karistin.

Halka seklinde lokmalarinizi hazirlayin ve hindistancevizine bulayip servis edin.
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