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HAVUCLU ELMALI KEK

200 Gr Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu
1,5 Cay Kasigi targin

1 Su Bardagi pudra seker
1 Cay Bardagi toz seker
1,5 Su Bardagi un

4 Adet havug

4 Adet yumurta

1 Gorba Kasigi esmer seker
1 Paket vanilya

3 Adet elma

Havuclar temizleyip rendeleyin. Bir elmayi soyup zar seklinde dograyin ve kalanlari kabuklu olarak dilimleyip
cekirdekli kisimlarini temizleyin. Elmalari kararmamalari igin limonlu suya batirip ¢ikarin ve teflon tavaya alin.
Uzerlerine seker veya yarim ¢ay kasigi targin serpip hafif karamelize olana kadar pisirin. llik olarak muhafaza
edin. Oda isisinda bekletilmis sanayadi ve pudra sekeri gukur bir kapta ¢irpin. 4 yumurtanin sarilarini aklarindan
ayirin. Sarilar pudra sekerli tereyagina ekleyip képik képlk olana kadar ¢irpin. Un, kabartma tozu, vanilya, bir
¢ay kasiJi tarcin, havug, toz badem ve zar seklinde dogranmis elmayi ekleyip malzemeleri birbirine yedirene
kadar karigtirin. Kar halinde girpilmig yumurta aklarini ilave edip piirtizsiz bir hamur hazirlayin. Hamuru
yaglanmig ve unlanmig dikdértgen firin kalibina dékip Gzerine esmer seker serpistirin. Onceden isitilmig 180
dereceye ayarli firinda 45-50 dakika pisirin. Soguyunca dilimleyip karamelize edilmis elma dilimleriyle birlikte
servis yapin.
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