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HAVUCLU EKMEK TATLISI

1 litre st

10 corba kasigi seker

10 corba kasigi kurutulmus ekmek
1 paket vanilya

2 havucg

1 cay bardagi bégurtlen

2 corba kasigi seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Yarim ¢ay bardagi su

Oncelikle siitii tencereye koyup icine sekeri, kurutulduktan sonra robotta cekilmis ekmegi ya da galeta ununu
ekleyip karistirarak kaynatin. Vanilyayi katip ocaktan alin. Suyla ¢alkalanmig bir kabin icine bu karigimi bosaltin.
Soguyup donmasini bekleyin. Bu arada rendelenmis havuglarin ve bégddrtlenin Gzerine sekeri serpin, ocakta bir
tasim kaynatin, soguk suyla aciimis nisastay! dokip bir tagim daha kaynatin. Ocaktan alip sogumus tathinin
Uzerine aktarin. Cevizle susleyip servis yapin.
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