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HAVUCLU EKMEK KOFTESI

1 tane bayat ekmek

3 tane rendelenmis havucg
1 kasik tuz - karabiber

1 kasik margarin

1 cay bardagi sit

1 cay kasigi salca

1 tane yumurta

Ekmekleri 1slatip suyunu sikalim i¢ine tuz karabiber ve margarin katip yuguralim, rendelenmis havuglari
yugurdugumuz ekmek hamuruna koyup rulo yapalim saralim sit, salca, tuz, karabiber ve yumurtayi bir kaba
koyup mikserle ¢irpalim sardigimiz havuglu dolmalar yumurtal karigima batirip yagladigimiz firin tepsisine
dizelim kizarana kadar firinda pisirip servis edelim.
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