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HAVUCLU DONDURMA

1 kg havug

1 cay bardadi (kliclk boy bardak) seker
1 tath kasidi salep

20 gram yag

Havuclar yikayip kabuklarini soyun ve kati meyve sikacaginda suyunu ¢ikarin. 1 kg havugtan 2 bardak su
¢ikmasi gerekiyor. Havug suyunu bir tencereye koyup, Uzerine 1 ¢ay bardagi seker, yag ve 1 tath kasigi salebi
koyup mikser ile 3-4 dakika karistirin. Sonra ocagin altini yakip, strekli karistirarak bir tagim kaynatin.
Soguyunca bir dondurma kabina alip, buzluga koyun. 4 saat sonra dondurmaniz hazir.
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