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150 g SEK Tereyadi

250 g esmer seker

1 orta boy havug, rendelenmis
3 adet yumurta

1/2 su bardagdi dévulmis ceviz
1/5 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu

1 cay bardagi SEK st

1 cay kasigi targin

100 g SEK Labne Peyniri

50 g SEK Krema

50 g pudra sekeri

HAVUGCLU CUPCAKE

Mikserde tereyadi ve sekeri 5 dakika boyunca ¢irpin. Ardindan yumurtalari tek tek ilave ederek ¢irpmaya devam
edin. Rendelenmis havucu ekleyin. Geri kalan malzemeleri ilave edin ve karisim homojen hale gelene kadar
¢irpin. Bir kagik yardimiyla cupcake kaliplarinin yarisina kadar hamur doldurun ve énceden 180 dereceye
isitilmig firinda yaklagik 30 dakika pisirin. Kekler pistikten sonra sogumalari i¢in bir kenara alin ve kremasini
hazirlamaya baglayin. Labne peyniriyle pudra sekerini mikserde 5 dakika boyunca ¢girpin ve ardindan kremay!
ilave edin. Pasta susleme torbasiyla sekil vererek keklerin Gzerine sikin. Istedinize gére kremanin Gizerine ¢ilek

ve damla gikolata serpigtirebilirsiniz.
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