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200 gr margarin

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi karbonat
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un
Iciigin:

1 adet iri havug
Yarim demet dereotu
2 dilim beyaz peynir
Uzeri icin:

1 adet yumurta

HAVUGLU COREK

Yumusak margarin, yogurt, yumurta, sirke karigtirilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir ve yumusak
kivamda, ele yapismayan bir hamur yapilir. Hamur yarim saat kadar dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir. Havug
ince rendelenir. Uzerine Kiyilmis dereotu ve ezilmis peynir katilir, karigtirilir. Dinlenen hamurdan ceviz kadar
parcalar alinir. Gay tabagindan kiguk agilir. Ortasina uzunlamasina i¢ konur. Sagdan ve soldan Ust Uste binecek
sekilde kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta surtlir. Onceden isitilmig 180 derece

firnda kizarana kadar pigirilir.
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