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HAVUGCLU CIGER GUVEG

MALZEMELER

orta boy gliveg

1/2 kg taze kuzu cigeri
1/2 kg havug

1 adet orta boy sogan
1/2 bagd maydanoz
1/4 margarin

1 cay kasigi karabiber
4 adet sivri biber

bir tutam tuz ve seker
bir kasik salca

HAZIRLANISI

Ciger, havuglar ve biber kiiglk kiicik dogranir. Yag ile hafif gliveg icinde kavrulur sal¢a bir su bardagi igerisinde
karabiber, tuz ve seker karistirilir, gtivecin tzerine dokilir ve firna 200 derece isitilmis firina verilir. 30 dakika
pisirilir ve firndan ¢iktiktan sonra ince dogranmis maydanoz tzerine serpilerek servis yapllir.
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