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HAVUCLU CEVIZLI TART

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

150 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu

1 yumurta

Iciigin:

2 adet yumurta

1,5 su bardag kiyilmig ceviz
2 adet havucg

1 su bardag seker

1 cay bardagi sit

Oncelikle havuglari rendeleyip bir tavanin igine alin. Uzerine seker ve tarcini ekleyip karistirin. iki dakika kadar
kavurup, ocaktan alip sogumaya birakin. Igine sit, yumurta ve kiyllmis cevizi ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Daha
sonra hamuru igin gereken malzemeleri bir kabin iginde yogurun. Bu hamuru kelepgeli bir kabin igine tabanina
yayin. Havuglu harci da tzerine yerlestirin. Isterseniz biraz hamur ayirip tzerine ince kafesler yapin ve 200
derecedeki firnda 35 dakika pismeye birakin. Soguyunca Uzerini sUsleyerek servis yapin.
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