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HAVUCLU CEVIZLI PASTA

Keki icin:

3 yumurta

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i dévilmis ceviz

1 su barda@ rendelenmis havug
Kremasi icin:

1 litre st

1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

1 su bardagi toz seker

3 tepeleme yemek kasigi un

2 tepeleme yemek kagigi nigasta
Uzeri icin:

Hindistancevizi

Keki yapmakla baglayin. Yumurtalari ve gsekeri iyice beyazlagana kadar ¢irpin.
Uzerlerine sut ve sivi yagi ilave edip glizelce karigtirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyip karisima ilave edin.

Son olarak ceviz, havug ve tarcini da ekleyip gizelce karistirin.

Hazirladiginiz karigimi yagladiginiz firn kabina bosaltin.

Onceden 170 derece isitilmig firinda 45 dakika kadar pisirin.

Pisen keki firindan ¢ikardiktan sonra ilinmaya birakin.

Bu arada kremasini hazirlayin.

Sat, seker, un ve nisastayi derin bir tencerede birlestirip kaynatin.

Kremayi iyice koyulasana kadar pisirin.

Daha sonra koyulasan kremayi ocaktan alin.

Vanilya ve tereyagini ekleyin.

Guzelce karigtirarak tereyaginin erimesini saglayin.

Sicak kremayi iinmig kekin Uzerine dékln.

Pastaniz hazir, oda isisinda iinmaya birakin.

Oda sicakligina gelen pastayi 4 saat buzdolabinda dinlendirin.

lyice kivamini alan pastanin Gzerine hindistancevizini serpin ve dilediginiz gibi siisleyin.
Dilimleyip hemen servis edebilirsiniz.
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