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HAVUGLU CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet havug (ki¢Uk boyutta)
1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

1 yemek kagig tarcin (silme)

Oncelikle havuglar yikanip soyularak rendelenir.

Suyunu sikmayi unutmayin!

Derin bir kapta yumurta ve seker mikser ile kdpUk kopik olana kadar iyice ¢irpilir.
Sit ve sivi yag eklenerek karistirilir.

Un, kabartma tozu ve vanilya elenerek eklenir.

Kivamina gére un miktarini ayarlayin.

Malzemeler bir kez daha mikserle karigtirilip icerisine havug, ceviz ve targin ilave edilir.
Tahta bir kagikla son kez karigtirilir.

Kullanilacak kek kabi yaglandiktan sonra karigim kaba alinir.

170 derecede 6nceden isitiimig firnda yaklagik 40 dakika pigirilir.

IIk yarim saat firinin kapagini agmayiniz ki kekiniz daha guizel kabarsin.

Finndan aldigimiz keki kaliptan daha kolay ¢ikartmak igin sogumaya birakalim.
Yeterince sogumadan ¢ikartmaya c¢alisirsaniz kekiniz parcalanabilir.

Soguyan keki kaliptan rahatga ¢ikartalim.
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