%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HAVUGLU CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

Yarim su bardag@i sivi yag
1 su bardag st

2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet havug

1 su bardagi kirllmig ceviz
1 yemek kagigi tarcin

Havuclar yikayip soyun ve rendeleyin. Bir kenara alip sularini salmalarini bekleyin ve sikin.
Cevizleri irice dévun.

Yumurta ve sekeri ¢cirpma kabinda képiik képik olana kadar girpin.

Icine sutl ve suyu yagi ilave edin ve karigtirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi eleyerek ekleyin. Un miktarini kivama gére ayarlayabilirsiniz.

Kek hamuruna targin, ceviz ve havucu ekleyin ve tahta bir kagsikla bir kez daha hafifge karigtirin.
Kek kalibini yaglayip unladiktan sonra karigimi kaliba dékun.

Firnni 160 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Keki firina verin. Kapagini ilk yarim saat hi¢ agmayin.
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