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HAVUCLU CEVIZLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

Yarim su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 adet havucg

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz

Bir karigtirma kabina yumurtalar kirilir, Gzerine toz seker ilave edilir ve mikserle geker eriyene kadar girpilir.
Uzerine, sit, sivi yag konarak biraz daha mikserle ¢irpilir, mikser kaldirilir.

Harca un ve Uzerine kabartma tozu eklenerek kasikla karistirilir.

Havuglar rendenin ince tarafi ile rendelenir, harca katilir, iri kiyiimig ceviz de katilarak karigtirilir.

Baton kek kalibi yaglanarak kek harci igine dokalur.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 45 dakika pigirilir.
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