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HAVUCLU CEVIZLI KEK

Zihal Baysal

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

Y2 su bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi ceviz ici

1 su barda@ rendelenmis havug
1,5 cay kasigi targin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yumurta ve sekeri yumurtalar beyazlayana kadar ¢irpin. Beyazlar hari¢ diger malzemeyi karisimin igine ilave
edip tekrar ¢irpin. Un vanilya ve kabartma tozunu eleyerek karigima ilave edin. Tahta spatula yardimi ile kek
hamurunu iyice karigtirin. Yaglanmis kek kalibina dékip firinda pisirin. Firindan ¢ikartip kalibin tstiine temiz bir
bez drterek sogumaya birakin.
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