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HAVUÇLU BULGUR PİLAVI

2 adet orta boy havuç
2 su bardağı pilavlık bulgur
1 çay bardağı sıvıyağ
4 su bardağı et suyu
tuz
karabiber

Havuçlar rendenin iri kenarıyla rendelenir.
Sıvıyağda rengi değişene kadar kavrulur, üzerine yıkanmış süzülmüş bulgur katılır, 2-3 dakika daha kavrulur.
Tuz, karabiber, et suyu eklenir, karıştırılır. Orta ateşte kapaklı olarak 15 dakika pişirilir.
Biraz dinlendikten sonra karıştırarak sofraya getirilir.

ML® Havuçlu Bulgur Pilavı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:16370 • adı:Havuçlu Bulgur pilavı • gönderen:sevcan • indirme tarihi:26.04.2025 - 09:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-bulgur-pilavi-vt12602
https://tr.ml.md/havuclu-bulgur-pilavi-vt836
http://www.tcpdf.org

