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HAVUCLU BULGUR PILAVI

2 adet orta boy havug

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 cay bardagi siviyag

4 su bardag et suyu

tuz

karabiber

Havuclar rendenin iri kenariyla rendelenir.

Siviyagda rengi degisene kadar kavrulur, Gzerine yikanmis stzdlmUs bulgur katilir, 2-3 dakika daha kavrulur.
Tuz, karabiber, et suyu eklenir, karigtirilir. Orta ateste kapakl olarak 15 dakika pigirilir.

Biraz dinlendikten sonra karigtirarak sofraya getirilir.

ML® Havuclu Bulgur Pilavi icin tiklayin
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