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HAVUCLU BULGUR PILAVI

https://yetkingida.com.tr

2 su bardagi Yetkin Pilaviik Bulgur
2 adet kuru sogan

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 blyUk adet havug

3 adet domates

3 yemek kagigi sivi yag

3 yemek kagigi zeytin yagi

1 yemek kasigi tereyagi

1-1, 5 yemek kagigi domates salgasi
Uzerine bir parmak gececek kadar sicak su
Karabiber

Pulbiber

Tuz

Yemeklik dogranmis sodanlari sivi yag ve zeytin yagi ile bir tencereye alinip kavrulur. Ardindan rendelenmis
havug eklenip kavrulur.

Tereyagd ve salca eklenerek karigtirilir. Kabuklari soyulmus, kiip seklinde dogranmis domatesler eklenip
kanstinlir. Yetkin Bulguru yikadiktan sonra karisima ilave edilir, tuz ve baharatlar eklenerek karigtirilir.

En son biberler eklenir ve kaynar su ilave edilip kapagini kapatip kisik ateste 15 dakika kadar pismeye birakilir.
Arasira pilavi kontrol edebilirsiniz dibi tutmamasina dikkat edin.
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