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HAVUCLU BULGUR CORBASI

4 tane havug

2 tane domates

1 tane sagan

1 kase bulgur

1 corba kasigi salca

1 seker kasigi karabiber
Biraz tuz

Biraz kimyon

3 yemek kagig margarin
1 tutam maydanoz

8 su bardagi su

IIk 6nce 1 kase bulguru haglayin, iyice haslanmig bulguru beklemeye birakalim. Diger yandan havuglari ,
patatesi ve domatesleri rendeleyin . Bir tencereye margarini koyup ince dogranmig soganlari kavurun.
Kavrulmus sodana sal¢ga domates ve rendelenmis malzemeleri katip kavuralim en son karabiber kimyon ve
haslanmig bulgurlar ekleyip suyunu dékip pismeye birakalim .
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