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HAVUCLU BROWNIE

Malzemeler:

1 su barda@ rendelenmis havug
1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

250 gram bitter ¢ikolata

125 gr tereyag

125 gram margarin

1 paket kabartma tozu

1 su bardag iri gekilmis findik

1 su bardagi un

Hazirlanisi:

Yumurtalar ¢irpin. Margarinle tereyagini birlikte eritip sogutun. Gikolatalar benmari usull eritin. Geri kalan tim
malzemeyi bir kapta birlestirerek spatula ile karigtirin. Yaglanmis firin kalibina karigimi yayin. Orta isil firnda
40-45 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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